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社員食堂としてスタートした「SUWADA ショクドウ                        
(クイキリ）」ですが、一般のお客様向けのランチ営業を始めて

１ケ月が経ちました。最近は、お客様のご注文が温かい飲み物に変わりはじめ、
秋の深まりを感じます。工場見学だけでなく、ランチも楽しみにお越しになる 
お客様が増え、お食事中の笑顔やお帰りの際「美味しかった！」といただく 
お声がけに励まされております。笑顔あふれる食堂で、皆様のお越しをお待ち
しております！ 

営業日：火曜～土曜日、時間：12：30～14：00 
(社員食堂のため工場休業日の日曜・月曜・祝日は、CAFE にて軽食のみご提供です。) 

軽食には 3種のサンドをご用意  レストラン休業日でも、CAFEでは終日（10：00～17：00）イタリア産プロシュート
を使用した自家製フォカッチャサンドなどの軽食がお楽しみいただけます。 

 

ソムリエナイフ・ボトルオープナー先行予約開始日決定！ 
2020年度グッドデザイン賞を受賞した｢ソムリエナイフ｣と｢ボトルオープナー｣の先行予約を行います！  

【開始日時】 11月15日（日） 朝 10：00～ 
【申込方法】 公式ＨＰオンラインショップおよびオープンファクトリーショップ店頭にて 
 

SUWADA ソムリエナイフ 

  ミラー仕上げ or ブラスト仕上げ 
25,000 円（税別） 

SUWADA ボトルオープナー  
サテン仕上げ 4,000 円（税別） 
ミラー仕上げ 6,000 円（税別）  

ご予約のお客様(先着50名様)に先行予約特典品をプレゼント！ 
先行予約分のソムリエナイフには、限定シリアルナンバーを刻印いたします。さらに特典として、SUWADA

ロゴマーク入り 15oz ワイングラス(スロバキア製)をプレゼント！ボトルオープナーご予約のお客様には、レザースト
ラップと初回シリアルナンバー入り限定プレートが贈られます。先行予約特典品は無くなり次第終了となりますので、 
お早目のご予約をお勧めいたします。商品の発送は12月上旬を予定。昨年販売を開始し、都内有名レストランなど 
でも採用されているステーキナイフセットと合わせて、クリスマスや記念日のプレゼントにいかがでしょうか。 
  

岩室温泉「ゆもとや」様 SUWADA つめ切り付宿泊プラン登場！  
貴重な源泉湯を持ち、約140年の歴史を誇る温泉旅館「ゆもとや」様に、「新型ソ
フトスリム」付き宿泊プランが登場します！ＧＯＴＯトラベル対象ですので、今
ならお得にご宿泊いただけます。 
越後一宮「弥彦神社」の参拝や北国街道の宿場町
として栄えた岩室温泉の魅力を満喫しながら、素敵
な思い出と一緒にSUWADAつめ切りをお土産
にいかがでしょうか。お風呂上りに爪のお手入れを
すると、きれいに仕上がります！プランに関する 
お問い合わせは、ゆもとや様のＨＰまたはお電話に
お問い合わせください。 
（ゆもとや様 HP：https://yumotoya.co.jp/、電話番号 0256-82-2015(代)） 

 

2020/11/10号 

/10号 株式会社諏訪田製作所 

〒959-1114 新潟県三条市高安寺 1332 

suwada@suwada.co.jp 

file:///C:/Documents%20and%20Settings/admin/My%20Documents/document/Suwada/営業活動%20広告/SUWADAニュース/suwada@suwada.co.jp
https://yumotoya.co.jp/
tel:0256-82-2015
mailto:suwada@suwada.co.jp

