
明けましておめでとうございます！未だ新型ウイルスの感染者は増減を繰り返していますが、百貨店で初売
りが盛り上がるなど、少しずつ普段の光景が取り戻されつつあるようです。
ここ数年は初詣を控えていたけれど、今年は無事にお参りを済ませたよ！という方も多いのではないでしょ
うか。SUWADAの初売りでも真冬の朝にもかかわらず多くのお客様にお越しいただき、福袋が即日完売す
るなど素晴らしいスタートを切ることが出来ました。
SUWADAを好きでいて下さる方への感謝と、新たな時代への期待を胸に、2023 年が始まりました！

今月のニュース
1  Ambiente2023 に出展いたします。 | 2p 
2  大新潟展 in 鹿児島山形屋 | 2p
3  ショクドウに新メニュー登場 | 3p
4　新商品のお知らせ | 4p



出張！大新潟展 in 鹿児島山形屋！！

Ambiente 2023 に出展します！

世界最大の見本市、アンビエンテに SUWADAが参加します！
世界最大級の見本市「アンビエンテ」が 2 月 3日～ 7日の 5日間、ドイツ フランクフルトの会場で行わ
れます。
パンデミック以降開催が中止となっていたこの展示会。世界中から訪れるバイヤーの皆様と活発な商談を
展開できることを心待ちにしています。同会場内ではこれまでの SUWADA商品に加え、「つめ切り プチ」
や「SUWADA キッチンナイフ」などの新作も出品予定。
職人が丹精込めて作った商品を海外の皆様にご紹介してきます！

フランクフルトと見本市
毎年「アンビエンテ」が開催されるフランクフルトですが、なんと西暦 1150 年には既に世界に先駆けて
見本市が開催されていたという記述が、古文書から見つかっています。
この見本市が評判を呼び、各国から珍しい品が集まる都市として世界貿易の中心地となったフランクフル
トでは、その後他国の通貨を自国の通貨に両替する需要が高まっていきます。そして 1585 年にはフラン
クフルト両替所が設立され、現在ではユーロ圏の統一的な金融政策を担う欧州中央銀行本店が設立される
など、見本市が今日まで続く金融都市としてのフランクフルト市の繁栄の礎となっているのです。

鹿児島でつめ切りをお試しいただけます！
1751年に創業し、九州に計 5店舗を展開する山形屋グループ。1月 19
日から25日までの7日間、本店の鹿児島山形屋様にて「第16回 大新潟展」
が開催されます！
山形県庄内地方の北前船商人が開業した呉服商が山形屋のルーツとなっ
ており、北前船の寄港地でもあった新潟とも大変縁の深い百貨店です。
期間中は、新潟のいいもの、うまいものが鹿児島に大集合！
SUWADAからは数量限定でクラシック Lとネイルクリッパーを販売いた
します。無くなり次第終了となりますので、是非お早めに山形屋さんへ
お立ち寄りください！

会期中には世界中のバイヤーが訪れる。

地域密着で圧倒的な支持を誇る山形屋

黒で統一された SUWADAブース



①サルシッチャのクリームソース
ほぐしサルシッチャが沢山入ったセージ香るクリームパスタが新登
場！ 3月末までの冬季限定メニューです。
一口食べるとクリームの深いコクと濃厚なサルシッチャのうま味が
口の中に広がります。
仕上げにはフレッシュな EXVオリーブオイルをひと回しかけてお
り、セージのさわやかな香りと相まって後味はあっさりしていて食
べやすいパスタです！
お好みで別添えのパルミジャーノレッジャーノチーズをたっぷりと
かけてお召し上がりください！

サラダ・スープ・ドリンク付き　1,320 円（税込）
禁断の追いパルミジャーノで濃厚なうまみが倍増。
たっぷりかけてくださいね！

社員ショクドウより新メニューのご紹介！

②SUWA SUWAパフェ 
　～ベリーベリーピスタチオ～
SUWADA冬の新作パフェはベリー＆ピスタチオです！
名物の SUWA SUWAソフトに、酸味のきいたベリー
ソースとグラノーラのザクザク感。さらにその上にはホイップク
リームとピスタチオアイスと、ミックスベリーが乗っています！
パール・クラッカンという、つぶつぶのチョコレートがアイスの下
に隠れていて、サクサクとした食感が楽しめますよ！
暖かい店内で贅沢なパフェを是非お楽しみください！

単品 660 円　　ドリンクセット 880 円（共に税込）

知る人ぞ知るあのメニュー・・・そそられますよね。
是非お試しいただきたい SUWADAの自信作です！
もちろん、アフタヌーンティーセットもおススメですよ！

③月曜・祝日限定！
     自家製スコーンが単品メニューに
SUWADAへ訪れていただいた皆さまの間でひそかに話題のとあ
るメニュー。それがアフタヌーンティーセットをご注文いただく
とついてくる、自家製スコーンです。
サクっとした食感と、口いっぱいに広がる香ばしい香りにこだ
わって、生地から手作りをしています。これまでアフタヌーン
ティーセットをご注文いただかないとお召し上がりいただけませ
んでしたが、月曜・祝日限定で単品でもご注文いただける事とな
りました！
ブルーベリージャムとイギリスの伝統的な食材である自家製の
「クロテッドクリーム」※１ をたっぷりと付けてお召し上がりくだ
さい！

※1 イギリスで 2000 年以上も前から作られている伝統食材。

バターと生クリームの中間のようなクリーム。バターよりあっさりとしていなが

らも生クリームより濃厚な味わいです。

トップに飾られたブラウニーをかじりながら
食べ進めてください！

一般利用も可能な、みんなの社員食堂「Restaurant CUIQUIRIT」より新メニューのご案内です。



株式会社 諏訪田製作所　　新潟県三条市高安寺 1332

TEL : 0256-45-6111    E-mail : suwada@suwada.co.jp

お問い合わせ

新たなオリジナルグッズが販売開始！

原点にして頂点。
1枚刃の圧倒的な剃り心地を
体験してください。


