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８月に入り新潟もようやく梅雨が明け、いよいよ本格的な夏が始まりました。
気象庁の発表によると、新潟を含む北陸地方の梅雨明けは８月１日で、例年より９日ほど遅い梅雨明けだった
そうです。じっとりとした梅雨が長かった分、今年の夏は長く、楽しく過ごせると良いですね。

新潟県内では、稲穂が少しずつ大きくなっています。秋口になると、田んぼは大地を金一色に染め上げ、稲穂
は大きく垂れ下がります。時々、頭を垂れる稲穂と、SUWADAの職人が作業する時の背中を丸めた姿勢がどこ
か似ていると感じることがあります。それは、秋の収穫に向けて着々と背を伸ばす稲と、正直にものづくりに
励む職人の志が似ているからかもしれません。
今年の夏は特に暑くなるそうです。夏の暑さに負けず、真摯なものづくりを続けたいと思います。

研磨機に向かい作業する女性職人



魚の骨抜きや、加熱した野菜の皮むきなど、料理の下ご
しらえは何かと面倒なもの。
そんなキッチンでの「面倒」を「感動」に変える、
「SUWADA 骨抜きトング」が新発売です！
職人の手仕事で精密に合わせられた先端は、骨や皮を
一度つまんだら逃がしません。合わせ面は食材に応じて
使い分けることで、さまざまな用途でお使いいただけま
す。
〈使用例〉
〇魚の骨抜き
〇アジの皮むき
〇イチゴ・トマトのヘタ取り
〇ももの皮むき
〇じゃがいもの芽取り・皮むき　など。

モニターとしてご使用いただいたミシュランシェフや、
水産加工業の方からは既に大絶賛の声を多数いただいて
おります！
「SUWADA 骨抜きトング」は、8月 10 日（土）より、
SHOP、各種オンラインストアにて発売開始です！

SUWADA が代理店を務める、LAGUIOLE EN AUBRAC 製ソムリエナイフの販売が開始しました！
２００年近い歴史のあるラギオールナイフは、フランス南部の山間にある人口 1200 人ほどの小さな農村、ラギ
オール村で生まれました。今や世界中で作られているラギオールナイフの中でも、ラギオール村での製造を続け、
正真正銘のラギオールナイフを製造しているのは、LAGUIOLE EN AUBRAC 社を含む２社のみです。
２００以上の工程が手仕事で仕上げられるナイフは、手掛けた職人のサインとも言える模様と、ハチのエンブレ
ムがハンドルの背に刻まれます。ハンドル部には、動物の骨や角、天然木などが使われており、一本ずつ異なる
風合いが特徴です。
「1万回使っても壊れない」と言われるほど堅牢な作りと、人間工学に基づいた丸みのあるデザインは、手にし
た時の心地よさと使いやすさを兼ね備えています。
高級レストランのワインソムリエやウェイターも愛用する LAGUIOLE EN AUBRAC 製ソムリエナイフは、SHOP
と SUWADAオンラインショップにて販売中です！

ソムリエナイフ発売！

ラギオールナイフの象徴であるハチのエンブレム



工場の職人たちもお盆の期間は少しお休みを頂きます。
工場見学はお休みとなりますが、「普段はなかなか都合がつかず SUWADAに行けない！」という方々にも足を運
んで楽しんでいただけるよう、お盆期間中もレストラン・カフェ・ショップは休まず営業いたします！！
レストランでは、お盆限定の「サーロインステーキ丼~トリュフソース~」や「ベジキーマカレー」をお楽しみ
ください！「ベジキーマカレー」は植物由来食品のみを使用した、ベジタリアンの方におすすめのメニューです！
カフェでは、人気のフロートやスワスワソフトが夏のお休みにぴったりですよ～！
SUWADAで食事＆カフェ＆お買い物！と盛りだくさんな休日はいかがでしょうか！

お盆もレストラン・カフェ・ショップは休まず営業！！

工場見学

SHOP

CAFE・レストラン

8/11 ~ 19

×

10:00 - 17:30  OPEN!

10:00 - 17:00  OPEN!
（お盆限定ランチタイム 11:30 - 14:00）

※期間中アフタヌーンティーはお休みさせて頂きます。

お盆期間の営業スケジュール
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Cafe Smiths’ から新メニューが登場！
夏季限定
「コールドブリューコーヒー」

水出しコーヒーで暑さを吹き飛ばせ！

銀座・新潟情報館  THE NIIGATA での
取り扱いが開始しました！

SUWADAのカフェ、「Cafe Smiths’」のドリンクメニューに
夏季限定アイスコーヒーが加わります！
SUWADAオリジナルブレンド豆をじっくり抽出した、Cafeチー
ム自信の一杯です！
甘味のある柑橘系の酸味と、深みのあるコクがバランス良く、
どなたでも楽しめる飲みやすさにこだわりました。
暑い夏にピッタリの、ごくごく飲めるコーヒーです！
毎日限定数をご用意していますので、是非お試しください！

「コールドブリューコーヒー」　　　　　　　495 円（税込）

SUWADA職人が手掛けたシャンデリア


