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フォールディングナイフが G マーク受賞！  
 
「 品質のナイフが欲しい」というユーザー様の声を受けて、材料の吟味

からその加工すべてに最高レベルを求めて制作した「フォールディングナイフ」が、

今年のグッドデザイン賞を受賞いたしました。 

グリップ部にダマスカス（積層鋼）素材を採用し、紋様の凹凸がはっきりと現れる

特殊加工を施しています。 

折りたたみ式のナイフは、特にアウトドアが盛んな欧米での高い需要を期待して

います。 

 

【内容】 

①  では初となる、ナイフ分野に参入。  

②  クオリティの 

フォールディング（折りたたみ式）ナイフ誕生。  

③  ステーキナイフの製作も決定。  

 

はこれまで、ニッパー式つめ切りに代表される喰切型の刃物製品を作ってまいり 

ましたが、今回その技術で初めてのナイフ制作に挑戦いたしました。 

刃は、最難加工素材のステンレス・コバルト合金を採用し、最高の硬度と靭性を実現し、 

優れた切れ味が長く続きます。 

グリップは人間工学の思想から、握った力を余すところなくその刃先に伝える形状となるように 

検証と試作改良を重ねました。 機能性と安全性を考え、滑りにくくするための素材加工を施し、 

形状も掌に違和感なくフィットするよう、有機的な曲線で全体にやわらかな丸みを持たせた 

デザインにしました。 

今後、これに続いてステーキナイフも発表の 

予定です。 

難加工ですので、実際の商品化には今しばらく 

かかりそうですが、少しでも早くお客様にお披露目

できるよう進めてまいります。 

 

 12/10 には燕三条リサーチコア 7Ｆにて、グッドデザイン県内受賞商品 

プレゼンテーションが行われます。 一般公開されますので、どうぞ弊社 

職人の想いを聞きにお越しください。  

こちらのお問い合わせ先は燕三条地場産業振興センター0256-36-4123 まで。 
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初のナイフで 2018 年度グッドデザイン賞受賞！！ 

受賞商品プレゼンテーション 

12/10(月) 14：30～ リサーチコア 7Ｆにて 

ステーキナイフ 

フォールディングナイフ 

折りたためば 

ポケットに入ります 

file:///C:/Documents%20and%20Settings/admin/My%20Documents/document/Suwada/営業活動%20広告/SUWADAニュース/suwada@suwada.co.jp
mailto:suwada@suwada.co.jp


<この件に関するお問い合わせ> 

(株) 諏訪田製作所 総務 小林   TEL： 0256-45-6111  e-mail： suwada@suwada.co.jp 

 

 

 

 

 
 

 

おかげさまで七周年 SUWADA OPEN FACTORY 
 

鋼材を鍛える作業から始め、刃仕上げして完成に至るまでのすべての工程を

自由にご覧いただける工場として、2011年 11月にリニューアルオープンしてから

おかげさまで7年が経ちます。 この間、のべ12万人を越えるお客様からご来社

いただきました。 

北海道から沖縄まで、さらには海外のお客様にいたるまでも、お迎えする私達に

とりましては、全国各地のお話をお聞きするのもひとつの楽しみとなりました。 

何度も足を運んでくださるお客様にとってもご満足いただける  

を目指して、ますます精進してまいります。 

どうぞ変わらぬご支援を宜しくお願い申し上げます。 
 

社内で、生活習慣病予防ランチ体験！ 11/21(水 )12:00~ 
 

このたび、市の健康づくり課様からお声をかけていただき、生活習慣病予防を考えた昼食体験に

参加いたします。 

事前に参加社員の年齢、身長、体重をお伝えし、当日は朝から、管理栄養士やスタッフさんが

の社員食堂まで出向いてくださり、人数分のご飯を炊いてくださいます。  

栄養と塩分などに配慮した「おかず」は全員同じものが支給されますので、摂取カロリーはご飯で調整する形です。  

新潟は土地柄、漬物やみそ汁など濃いめな味付けが多く、全国でも塩分摂取量が群を抜いているとお聞きしました。 

今回は、適正塩分の「おかず」が用意されますので、普段、自分が食べている食事の味付けと比較ができます。  

自己流の健康法が、本当に自分に合っているのかを啓蒙する良い機会になりそうで、職人たちの健康を守るうえでも、

会社として期待しているところです。 
 
 

 11/8 ジャパンクリエイティブ トークセッションに、当社代表が登壇！  
 

 「ジャパンクリエイティブ」は、日本の美意識を育んできたものづくりの新しい価値を広く世界に発信する活動体。 

その一環として、毎秋、西武渋谷店にて日本のものづくりの未来を考えるトークセッションを開催しています。  

2018年のテーマは 「近未来の味」。 さまざまなジャンルを代表する多彩な面々が、「味」が指す多様な意味や、 

近未来に求める味を想像し、ものづくりについて語り合います。（ジャパンクリエイティブサイトより抜粋） 

 そこに弊社代表 小林知行が「近未来は再び"現場主義"へ -技術を観る、技術を買う-」をテーマに伝統工芸産業 

研究者とトークを繰り広げました。 の試みは未来志向になっているのでしょうか？ 

多くの参加者とものづくりの未来について意見をシェアする良い機会に恵まれました。 

 

香港 Cosmoprof Asia2018 に出展します  
 

 来る 11/14～16は、香港コスモプロフ・アジア 2018に出展します。 

美容業界の総合展示会でアジア最大規模を誇るこのショウには、世界

各国からお客様がいらっしゃいます。  

すでに韓国、香港と中国では         商品の販売が開始されて 

いますが、この展示会ではさらに多くの新しいお客様にお会いできる 

良い機会と捉えています。 

          

今後のイベント・出展情報  

 
9/21~2/28 ブランキングアート展 2018 

出品 in燕三条駅Wing 

11/14～16 Cosmoprof Asia 2018 in 香港 

11/14～27 新潟三越伊勢丹様催事「越品」 
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昨年の弊社ブースの様子→ 
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